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Notre restaurant gastronomique doublement étoilé vous accueille dans ses salons donnant sur une cour intérieure privée
et ombragée sous des arbres centenaires.
Sous le Tilleul, venez déguster nos menus :
Table des Anges — Inspiration de I’Archange
Guidé par notre sommelier, choisissez votre vin dans la cave.
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Tartelette au Crabe Dubarry et Caviar Osciétre Imperial Petrossian
* %k %
Asperges Blanches de la Ferme Les Malauques,
Sauce Champagne / Vanille aux Perles d’Anchois
% %k

Turbot, Céleri, Vierge Feuille, Echalotes et Noix
% %k %k
Poitrine de Volaille au Citron de Menton,
Courgette Fleur au Petit Epeautre
% %k %k
Tuile craquante au Chocolat,
Praliné Grué de Cacao et Glace au Romarin Fumé
% %k %k

Les Délices des Anges

250 Euros Hors Boissons
325 Euros Forfait Boissons Sans Alcool (4 verres)
395 Euros avec Accord Mets-Vins (4 verres de vin)
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Pour les amoureux de la Gastronomie, laissez-vous tenter par ce
menu surprise concocté par le Chef Bruno Oger.
Inspiration pour I'ensemble des convives.

370 Euros Hors Boissons
470 Euros Forfait Boissons Sans Alcool (5 verres)
590 Euros avec Accord Mets-Vins (5 Verres de Vin)

Tous les plats présentés sont également disponibles a la carte.

La viande bovine entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origine garantie I’Allemagne et I'ltalie, excepté la viande du tartare ainsi que le veau ayant pour origine garantie la France. Nous tenons a votre

disposition les documents pouvant attester de la tragabilité de nos viandes. Les Plats faits Maison sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Prix Nets en Euros — Toutes Taxes et Services Compris — Festival de Cannes 2025

Ouverture sur toute la durée du Festival de Cannes, uniquement au Diner du Mardi 13 Mai au Samedi 24 Mai 2025 de 19h30 a 22h00
Paiements acceptés : CB — Espéces — Cheques
Paiements non acceptés : la Carte American Express
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- Wam’niére a/ ’Ormeaw( a/e / j/e a/e gmix a /a /9 emi//aa[e

- _/45/)”?@4 Z?/mwéeé a/e /a jerme ofe:f Wu/mt%ueé, Sauce C/Lum/oagne /
?/ani/éz aux /9 er’/éd a/ ,./4nc/wid
- o[)angoualfineé /éﬁfied /jenoui//f?rﬁ/e’, Sauce /l/atlouuan

- jurl‘e/el‘fe au C}raée %uéamﬂ et Cal/iar Oﬁciéh’e jm em'a/pefroédiun
7 P

- Zgar a/e o[)igne, %c%uere//o a /a Coriana/r’e, /Qignond c!e \SDL.CL./Z et C/myoﬂeé
- juréolf, Ce’/eri, ?/L'erge jem'//e, gc/mé)fed et %oix

- ﬂomaml/ grefan, ga/eﬁe c!e /_}?/e’ Woir a /,_/dmlou[//e a/e théméné,
Jm a/e C)arcudaed au C/Louc/wn
- poifrine cle %/ai//e au Cilfron c[e Wenlfon, Courgeﬂe jémr au /Qefif é;aeaulfre

- g/anc manger au C/Léwe jmlié el jomme cJe @eéiﬁ

- Cra%uam‘ « /l/iennoid »a /a Uam//e ja/ziﬁ
- juiéz craguunte au C/Loco/af, /Qr'u iné gm/té c{e Cacao ot g/ace au /éomam'n jumé
- jar'lfe renversée aux jraméoiéed dqo/i/_?oid, Cr’éme jonfaineé/eau
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