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Notre restaurant gastronomique doublement étoilé vous accueille dans ses salons donnant sur une cour intérieure privée
et ombragée sous des arbres centenaires.
Sous le Tilleul, venez déguster nos menus :
Table des Anges — Inspiration de I’Archange
Guidé par notre sommelier, choisissez votre vin dans la cave.

ofa jaé& des ./4n9e5 of :ﬂnapimh'on de / ./4rc£ange
C?n 9 &miced

Sériole Grillée, Huile de Basilic au Gingembre, Coeur de Laitue
% %k %k

Mariniére d’Ormeaux de I'lle de Groix a la Persillade Pour les amoureux de la Gastronomie, laissez-vous tenter par ce
*ok ok . ,
menu surprise concocté par le Chef Bruno Oger.

Homard Breton aux Petits Oignons, - , .
Inspiration pour I'ensemble des convives.

Poivrons Rouges Confits / Jus de Roche

% %k %k
Poitrine de Volaille, Asperge Blanche Rétie au Beurre Noisette, 370 Euros Hors Boissons .
Sauce Champagne / Vanille, Perle d’Anchois 590 Euros avec Accord Mets-Vins
*kk (5 Verres de Vin)

Crémeux Sudachi "Feuilletage Paille",

Thym Citron et Caramel au Mucilage de Cacao
% %k

Les Délices des Anges

250 Euros Hors Boissons
395 Euros avec Accord Mets-Vins
(4 Verres de Vin)

Tous les plats présentés sont également disponibles a la carte.
La viande bovine entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origine garantie I’Allemagne et I'ltalie, excepté la viande du tartare ainsi que le veau ayant pour origine garantie la France. Nous tenons a votre
disposition les documents pouvant attester de la tragabilité de nos viandes. Les Plats faits Maison sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Prix Nets en Euros — Toutes Taxes et Services Compris — FIF 2024
Ouverture pour le Diner du mardi au samedi de 19h30 a 22h30 et pour le Déjeuner le vendredi et samedi de 12h a 14h
Paiements acceptés : CB — Espéces — Chéques
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- Wariniére a/ ,Ormeaux c[e / :ﬂé Je g)roix a /a /9 erdi//cu!e
- %augel‘ a/e /éoc/Le a é‘t jé‘cmme, Coutea&u Warinéé au Cil‘ron Uerl‘/jenom'/
- \S)e'm'a/e ri//ée, ﬂuiéz a/e Zgadi/ic aun (in emére, Cazur a/e Jail‘ue
9
- o[angoudlfined /é olies / é}ainarﬁ[d el /9 oLs gourmam!d, Sauce Vac[ouuun

- gar ﬁ[e o[)igne, jc%uere//o a /a Corianc[re, /9 ignons c{e &ciéz et C/Lagoh‘eé
- jm’éoi, Cé/ém’, /l/ierge jem'//e, gc/m/olled et /loix
- ﬂomarﬁ[ /_?rel‘on aux /9 etils Oignond, /9 otvrons % ouges Conﬁfd / Jud c[e % oc/Le

- /9 oitrine cle %/ai//e, jﬁperge g/anc[w % otie au gem‘re Moiaeffe,
Sauce C/mmpagne / /l/um'//e, /Qer/e a/’_/4nc/w£5

- g/unc— Wanger a/e C/Lél/re a /a % o%ueﬁe

- Cra%uam‘ « /l/iennoié »a /u /l/am'//e ja/u'fi
- Co%ue /_?m'oc/w CAoco/alf gowma/'a, Soréet Cacao
- Crémew( SuJac/u' ”jeui//etage /Qai/gz ”, jé,ym Cifmn et C)arame/au Wuci/age c[e Cacao

!
Waué in/éwmané nos c/ienl‘d gue nous n acce/)l‘ond pas /a carle ,/4merican &predd.
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