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Notre restaurant gastronomique doublement étoilé vous accueille dans ses salons donnant sur une cour intérieure privée
et ombragée sous des arbres centenaires.
Sous le Tilleul, venez déguster nos menus :
Déjeuner Découverte - Table des Anges — Inspiration de ’Archange
Guidé par notre sommelier, choisissez votre vin dans la cave.

:be"jeuner :Z)e’coul/erte o[’a jaé& cled ./4!734

Mariniére d’Ormeaux de I'lle de Groix, Huftres Gillardeau au Caviar Oscietre Imperial Petrossian
Couteaux de Plongée en Persillade ok
Ou Cuisses de Grenouille Cuisinées au Vin Jaune et Truffes Noires
Cuisses de Grenouille Cuisinées au Vin Jaune et Truffes Noires ok
*okok Turbot, Céleri, Vierge Feuille, Echalotes et Noix
Bar de Ligne, Acquerello a la Coriandre, ek
Pignons de Sicile et Chayottes Joue de Cochon Braisée / Boudin a I’Andouille de Guémené
OU * %k
Joue de Cochon Braisée / Boudin a I’Andouille de Guémené Craquant « Viennois » a la Vanille Tahiti
% %k %k * %k
Coque Brioche Chocolat Guanaja, Sorbet Cacao Les Délices des Anges
Ou
Riz Arborio Cuisiné a I'Orange,
Tuiles aux Agrumes et Sorbet Mandarine 250 Euros Hors Boissons
395 Euros avec Accord Mets-Vins
115 Euros Hors Boissons (4 Verres de Vin)

175 Euros avec Accord Mets-Vins
(3 Verres de Vin)

oﬂ yndpiration a/e [ ./4rc£,ange
C?n 9 &rw’ced

Pour les amoureux de la Gastronomie, laissez-vous tenter par ce menu surprise concocté par le Chef Bruno Oger.
Inspiration pour I'ensemble des convives.

370 Euros Hors Boissons
590 Euros avec Accord Mets-Vins
(5 Verres de Vin)

Tous les plats présentés sont également disponibles a la carte.
La viande bovine entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origine garantie I’Allemagne et I'ltalie, excepté la viande du tartare ainsi que le veau ayant pour origine garantie la France. Nous tenons a votre
disposition les documents pouvant attester de la tragabilité de nos viandes. Les Plats faits Maison sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Prix Nets en Euros — Toutes Taxes et Services 09.01.2024
Ouverture pour le Diner du mardi au samedi de 19h30 a 22h30 et pour le Déjeuner le vendredi et samedi de 12h a 14h
Paiements acceptés : CB — Espéces — Chéques
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- Wam’niére J ’Ormeaux Je / :ﬂ/ﬁ; a/e groix, Coulfeaux cje /9 /ongée en /9 eréi//cu!e
- Cuiéded a/e Gr'enou[//é Cui:sinéed au /l/in Jaune el j'u//éd Woireé

- ﬂuifﬂeé g[//é‘wa/eau au Cauiar Oéciétre jmpem'a/ /9 etrossian

- o[angoudlfined /é oties / é;n'nam!d et /9 0is gourmanclé, Sauce ’l/ac[ouuan

Bar do Ligne, Aeguerello i la Coriandre, Pignons de Sicile ot Chayottes
= Trbot, Colori, Vierge Feuille, Echalotes ot Voix

- HMomard Broton / Ravioles de Pinces & { Oignon des Cavennes

- Joue do Cochon Braisse / Boudin o (_Andowille do Guuomens

- /éeé/oc/wn jermier jiéa/e a /a j}"u//é %oir'e, /Oain a/e Campagne jmﬂé a /I_/dL/

- Cra%uam‘ « /l/iennoié »a /u /l/am'//e ja/u'fi
- Co%ue /_?m'oc/w Céoco/alf Gmea/a, Soréef C)acaa
- %iz ,/4r-éom'o Cuidiné a / 7Omm93, jui/ed aux jgrumzd el \S)oréelf Wano[arine

!
MOMA in/érmonﬁ nos C/I:Bﬂtﬁ %ue nous n ucce/ofond pué /u carfe ‘/4merican &/)I’BJJ.
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