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Notre restaurant gastronomique doublement étoilé vous accueille dans ses salons donnant sur une cour intérieure privée
et ombragée sous des arbres centenaires.
Sous le Tilleul, venez déguster nos menus :
Déjeuner Découverte - Table des Anges — Inspiration de ’Archange
Guidé par notre sommelier, choisissez votre vin dans la cave.

:be"jeuner :Z)écouuerte o['a jaé& cled ./4!734

Mariniére d’Ormeaux de I'lle de Groix Huitres Gillardeau au Caviar Oscietre Imperial Petrossian
a la Persillade ok
Ou Rouget de Roche a la Flamme,
Rouget de Roche a la Flamme, Couteaux Marinés au Citron vert / Fenouil
Couteaux Marinés au Citron vert / Fenouil **A*
Hokok Mariniere d’Ormeaux de I'lle de Groix a la Persillade
Epaule d’Agneau Confite / Pamplemousse Brulé, ok
Pastilla de Carotte des Sables, Turbot, Céleri, Vierge Feuille, Echalotes et Noix
Jus de Cuisson ok
Ou Coque Brioche Chocolat Guanaja, Sorbet Cacao
Bar de Ligne, Acquerello a la Coriandre, ok
Pignons de Sicile et Chayottes Les Délices des Anges
* %k %
Coque Brioche Chocolat Guanaja, Sorbet Cacao
Ou 250 Euros Hors Boissons
Craquant « Viennois » a la Vanille Tahiti 395 Euros avec Accord Mets-Vins

(4 Verres de Vin)

115 Euros Hors Boissons
175 Euros avec Accord Mets-Vins
(3 Verres de Vin)

o[ :ﬂnd[)iration a/e [ ./4rcéange
Cf,n 9 &rw’ced

Pour les amoureux de la Gastronomie, laissez-vous tenter par ce menu surprise concocté par le Chef Bruno Oger.
Inspiration pour I'ensemble des convives.

370 Euros Hors Boissons
590 Euros avec Accord Mets-Vins
(5 Verres de Vin)

Tous les plats présentés sont également disponibles a la carte.
La viande bovine entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origine garantie I’Allemagne et I'ltalie, excepté la viande du tartare ainsi que le veau ayant pour origine garantie la France. Nous tenons a votre
disposition les documents pouvant attester de la tragabilité de nos viandes. Les Plats faits Maison sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Prix Nets en Euros — Toutes Taxes et 15.03.2024
Ouverture pour le Diner du mardi au samedi de 19h30 a 22h30 et pour le Déjeuner le vendredi et samedi de 12h a 14h
Paiements acceptés : CB — Espéces — Chéques
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- Wariniére a/ ,Ormeaux Je / :ﬂé Je g)roix a /él /9 erai//arle

- /éougef a/e %ac/w a /a j/umme, Com‘eaw( Warinéé au Citmn z/ert/jenou[/
- ﬂuifﬂeé g[//é‘wa/eau au Cauiar Oéciétre jmpem'a/ /9 etrossian

- o[angoudlfined /é oties / é;n'nam!d et /9 0is gourmanclé, Sauce ’l/ac[ouuan

- gar cle o[)igne, %c%uere/é a /a Com'am!re, /Qignond Je \SJiciéz et C/myolflfed
- jm’éoi, Cé/ém’, /l/ier' e jem'//e, gc/m/oied et Moix
7
- ﬂomard grelfon / % uuioézé cle /Qinced a / ’OL. non Jed Céuenned
7

- é;auéz Jﬁgneau Con/ilfe /pampézmoudée /_?ruéz', /Qadfi//a c{e Carolffe (led Saé/ed,
Jud a/e C)uiddon

- Z)y/anc— munger o/e C/Léwe a /a % ociueffe

- Cra%uam‘ « /l/iennoid »a /a Uam//e ja/ziﬁ
- Co%ue /_?m'oc/w Céoco/alf Gmea/a, Soréef C)acaa
- %iz ,/4r-éom'o Cuidiné a / 7Omm93, jui/ed aux jgrumzd el \S)oréelf Wano[arine

!
MOMA in/érmonﬁ nos C/I:Bﬂtﬁ %ue nous n ucce/ofond pué /u carfe ‘/4merican &/)I’BJJ.
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